HLADNE
ZACETNE
RIBJE JEDI

Cold seafood starters
PhIGHBIE XOJIO/IHBIE 3aKYCKI

Antipasti freddi a base di pesce
Kalte vorspeisen fisch

HOBOTNICA V SOLATI ALI Z JAGODAMI
Polpo in insalata o con fragole 900€ Octopus salad or octopus with strawberries
Oktopus auf Salatbett oder mit Erdbeeren ’ OcpMUHOT B caate Wiy ¢ KIIyOHUKON

SIPA S TOPLIM KROMPIRJEM

Seppie con patate calde Cuttlefish with warm potatoes
. . 700€
Tintenfisch mit warmen Kartoffeln Kapakaruua c TernsM kapTodesaeM
BRANCINOV CARPACCIO
Carpaccio di branzino Sea bass carpaccio
. 10,00€
Carpaccio von Rotbarsch Kapmauuo u3 cubaca (Mopckoro Bosika)

RIBJI CARPACCIO ( RDECA TUNA )

Carpaccio di pesce Fish carpaccio
(tonno rosso) 10.00€ (red tuna)
Fischcarpaccio ’ PpIOHBI Kapmayuo
(roter Thunfisch)
HLADNI RIBJI TRIS
Tris freddo di pesce 10.00€ Cold fish trio
Kaltes Fisch Trio ’ AccopTH U3 TpexX PhIOHBIX 3aKYCOK

TATAR IZ SVEZEGA LOSOSA ALI RDECE TUNE

Tartare di salmone fresco o tonno rosso 12.00€ Fresh salmon or red tuna tartare
Tatar aus frischem Lachs ' Taprap u3 cBexero jococs
oder rotem Thunfisch WJIA KPAaCHOTO TYHLIA

TOPLO HLADNA SOLATA S SKAMPI

Insalata caldo-fredda con scampi 12.00€ Hot and cold scampi salad
Warmkalter Salat mit Scampi | Tenso-xom0aHbIN CalaT C JIAHTYCTUHAMU
RAKOVICA
Granchi 15,00€ Crab

Krabben Kpab



SKAMPOV COCKTAIL
Cocktail di scampi Shrimp cocktail
. . 10,00€ g
Scampi-Cocktail Koxreiinb U3 naHrycTHHOB

AVOKADO POLNJEN S SKAMPI V PIKANTNI OMAKI

Avocado ripieno di scampi Avocado stuffed with shrimps
con salsa piccante in a spicy sauce
e . 12,00€ 5
Avocado gefiillt mit Scampi ABokafo apmrpoBaHHbINA
in pikanter Sof3e JIAHTYCTHHAMHU B IIMKAHTHOM COYCe

PREKAJENI LOSOS Z MASLOM

Salmone affumicato al burro 8 00€ Smoked salmon with butter
Riucherlachs mit Butter ' Komuénslii 10coch ¢ MaciioMm



HLADNE
Antipasti freddi a base di carne ZACETNE Cold meat starters

Kalte vorspeisen fleisch MESNE MsicHbIe XOJIOHBIE 3aKYCKH
JEDI
PRSUT
Prosciutto Prosciutto
8,00€
Parmaschinken ' [MpuyT
DOMACI NAREZEK
Affettati misti della casa Home-made cold cuts
8,00€
Kalte Hausplatte JlomaiHee accopTu
GOVEII CARPACCIO
Carpaccio di manzo Beef carpaccio
. . 10,00€
Rindercarpaccio Kapnauuo 13 rossiauHbl

TATARSKI BIFTEK ( ZA DVE OSEBI )
Bistecca alla tartara (per due persone) 30.00€ Steak tartare (2 servings)
Tatarbeefsteak (fiir zwei Personen) 1 Budrmreke TapTap (Ha JBYX YeTOBEK)

MOZARELLA S PARADIZNIKOM
Mozzarella con pomodoro Mozzarella with tomatoes
. 6,00€
Mozarella mit Tomaten Mouapesia ¢ noMugopaMu



Zuppe e minestre
Suppen

Zuppa di scampi
Scampisuppe

Zuppa di pesce
Fischsuppe

Brodo di manzo
Rindsuppe

Zuppa di funghi
Pilzsuppe

Minestra di verdure
Gemiisesuppe

JUHE

SKAMPOVA JUHA
7.00€

RIBJA JUHA
4,50€

GOVEJA JUHA
3,50€

GOBOVA JUHA
3.50€

ZELENJAVNA JUHA
3.,50€

Soups
Cynbl

Scampi soup

Cyn u3 1aHryCTUHOB

Fish soup
PriOHBIH cyn

Clear Beef Broth
ToBsoxuii cyn

Mushroom soup
['pubHoii cyn

Vegetable Soup
OBgormHoi cyn



o _ TOPLE
Primi piatti a base di pesce 7ACETNE Hot seafood starters

Warme vorspeisen fisch | pigyg jppy | PbIOHBIE ropsiune 3aKycKu

VSE JEDI S TESTENINAMI JE MOZNO NéROéITI TUDI V KOMBINACIJAMI S:
FUZI - PERESNIKI - SVALJKI - SPAGETI - RIZEM - REZANCI

Tutti i piatti a base di pasta possono essere serviti con:
fusi — penne - gnocchi - spaghetti — riso — tagliatelle

All dishes containing pasta can be ordered with:
garganeli — penne — noodles — spaghetti — rice — tagliatelle

Alle Nudelgerichte konnen auch in Kombination mit:
Fuzi (istrische Teigwaren) — Penne — Gnocchi — Spaghetti — Reis — Bandnudeln bestellt werden

Bce 0110712 H3 macThI MOXKHO 3aKa3aTh B KOMOHHAINH C:
(yxu (moManIHei NacToi) — NeHHe — HbOKKAMH — CIIareTTH — PACOM — TalIbATeIlIe

CRNA RIZOTA S SIPO
Risotto al nero di seppia 8 00€ Black risotto with cuttlefish
Schwarzer Risotto mit Tintenfisch ’ YepHblii puC C KapakaTHLEN

DIVJIRIZ S SKAMPI IN ZELENJAVO
Riso selvatico con scampi e verdure 12.00€ Wild rice with scampi and vegetables
Wildreis mit Scampi und Gemiise ' JIuKuii puc ¢ JJaHT'YCTUHAMU ¥ OBOLAMHU

REZANCI S SKAMPI IN BUCKAMI ALI JURCKI

Tagliatelle agli scampi Tagliatelle with scampi
con zucchine o funghi porcini 12.00€ and zucchini or porcini mushrooms
Nudeln mit Scampi ' [Tacra ¢ nanrycruHamu, ¢ 100aBJIEHHEM
und Zucchini oder Steinpilzen LyKKMHY 111 OesbIX rpuloB

REZANCI S SKAMPI IN TARTUFI
Tagliatelle agli scampi con tartufo 15.00€ Tagliatelle with scampi and truffles
Nudeln mit Scampi und Triiffeln ’ [Tacra c nanrycTuHaMu 1 TprogensiMu

REZANCI Z JASTOGOM
Tagliatelle all’aragosta 18.00€ Tagliatelle with lobster
Nudeln mit Hummer ' [Tacra c omapom



REZANCI Z MORSKIMI SADEZI
Tagliatelle ai frutti di mare Tagliatelle with seafood
, B 10,00€
Nudeln mit Meeresfriichten ITacra ¢ MmopenpoaykTamu

SPAGETI V FOLIJI — »CARTOCCIO«

Spaghetti al “cartoccio” 12.00€ Spaghetti in a pouch — spaghetti al “cartoccio”
Spaghetti in Folie — ,,al cartoccio* ' [Tacta B mepramenTe («KapTOUYHO» )
RIBJI TRIS TESTENIN
Tris di primi a base di pesce Fish pasta trio
. ) . 12,00€
Fisch Trio an Teigwaren AccopTH U3 TPEX ropsMux
PBIOHBIX 3aKyCOK

REZANCI S PREKAJENIM LOSOSOM
Tagliatelle con salmone affumicato Tagliatelle with smoked salmon
D 8,00€ .
Nudeln mit Raucherlachs [Tacta ¢ KOmMIEHBIM JI0COCEM

JAKOBOVE POKROVACE NA ZARU
ALI GRATINIRANE V PECICI (3 KOM )

Capesante alla griglia Grilled scallops
o gratinate (3 pezzi) 10.00€ or scallops au gratin (3 pieces)
Jakobsmuscheln vom Grill ’ Mopckue rpebGemku Ha rpuiie
oder im Backofen gratiniert (3 Stk.) WJIM 3alEYeHHBIE B IyXOBKE (3 T.)

SKOLIJKE IZ DNEVNE PONUDBE:

Frutti di mare del giorno ( conchiglie ) Clams of the day
Muscheln aus Monrocku u3
dem Tagesangebot €XEIHEBHOIO aCCOPTUMEHTA

- OSTRIGE 12,00€
- DONDOLI 15,00€
- VONGOLE 8,00€
- KLAPAVICE - MUSSLES 8,00€

MESANE SKOLJKE 1Z DNEVNE PONUDBE
Misto di frutti di mare - conchiglie miste 12.00€ Mixed clams of the day
Gemischte Muscheln ' AccopTu U3 MOJUTIOCKOB 13
aus dem Tagesangebot €XEJHEBHOIO aCCOPTUMEHTA



Primi piatti
Warme vorspeisen

TOPLE
ZACETNE
JEDI

Hot starters
["opsiume Omroa

PRSUT V REFOSKU S POLENTO

Prosciutto al refosco

con polenta variopinta
Parmaschinken in Refosco
mit bunter Polenta

Tagliatelle al tartufo
Nudeln mit Triiffeln

10,00€

REZANCI S TARTUFI
12,00€

Prosciutto in Refosco wine
with colourful polenta
[TpuyT B BuHE (pedoruk)
C IBETHOM IOJICHTOM

Tagliatelle with truffles
[Tacra c Tprodensamu

TESTENINE Z JURCKI IN PINJOLAMI

Pasta ai funghi

porcini e pinoli
Teigwaren mit Steinpilzen
und Pinienkernen

9,00€

Tagliatelle with porcini
mushrooms and pine nuts
[Tacta ¢ Genbivu rpubamu
1 KEIPOBBIMHU OPEIIKAMHU

RIZOTA S POPECENIM RDECIM RADICEM

Risotto al radicchio rosso
Risotto mit gerdstetem
roten Chicoree

7,00€

Risotto with sautéed red radicchio
Pu3oTTO CO ciierka 3arneueHHpIM

CaAJIaTOM pPaguIInO



TESTENINE PRIPRAVLJENE Z OMAKAMI NA RVAZLI(VjNE NA(V?IVNE:
V KOMBINACIJI S SPAGETI, PERESNIKI, REZANCI, FUZI, SVALJKI, RIZ, TORTELINI

- Pasta preparata secondo diverse ricette:
A scelta tra spaghetti, penne, tagliatelle, fusi, gnocchi, riso, tortellini

- Teigwaren zubereitet mit Soflen auf verschiedene Arten: In Kombination mit Spaghetti,
Penne, Bandnudeln, Fuzi (istrische Teigwaren), Gnocchi, Reis, Tortellini

- Pasta with various sauces:
In combination with spaghetti, penne, tagliatelle, garganeli, noodles, rice or tortellini

- Ilacra ¢ pa3nmaHbIME cOycaMi: B KOMOHHAIIMH €O CTIAreTTH,
neHHe, TaIbATENIe, (hyXKH (oMalHeil nacToil), HLOKKaMH, PHCOM, TOPTE/UTHHA

OGLJARSKO ( CARBONARA)
Alla carbonara 8 00€ Carbonara sauce
Carbonara ’ KapGonapa
BOLONJSKO
Al ragu 7.00€ Bolognese sauce
Bolognese Bononses

PARADIZNIK IN BAZILIKA

Al pomodoro e basilico Tomatoes and basil
. 7.00€
Tomaten und Basilikum C nomugopamu 1 6a3UIMKOM
ISTRSKO
All’istriana 8 00€ Istrian sauce
Auf istrische Art ’ [Mo-ucrpuiickn
PESTO ALLA GENOVESE
Con pesto alla Genovese Pesto alla Genovese
7,00€
Pesto alla Genovese ITecto

AGLIO, OLIO, PEPERONCINO
All’aglio, olio e peperoncino 7 00€ Garlic, oil and red peppers
Aglio, olio, peperoncino ’ C 4yecHOKOM, OJIMBKOBBIM MacJIOM
1 OCTPBIM IIEPLEM NIENEPOHUYNHO

STIRIMI SIRI
Ai quattro formaggi 700€ Four cheeses
Vier Kisesorten ’ YeTsipe cbipa



Secondi piatti a base di pesce RIBJE Fish dishes
Fischgerichte JEDI PbiGHbIE OmIO/12

BELA RIBA IZ DNEVNE PONUDBE
( BRANCIN, ORADA, ZOBATEC,ROMB )

Pesce bianco del giorno Whitefish of the day (sea Bass, Gilthead
(branzino, orata, dentice, rombo) 40 00€ / KG seabream, Dentex, Turbot)
Weibfisch aus dem Tagesangebot (Rotbarsch, ’ benas ppida n3 exXeAHEBHOTO aCCOPTUMEHTA
Goldbrasse, Zahnbrasse, Steinbutt) (cubac, mopaza, MOpCKoit Jiett, TIop6o)

BELA RIBA IZ DNEVNE PONUDBE
(KOVAC, SKARPENA, MORSKI LIST )

Pesce bianco del giorno Whitefish of the day
(pesce sampietro, scorfano, sogliola) 45 00€ / KG (John Dory, Scorpionfish, Sole)
WeiBfisch aus dem Tagesangebot (Petersfisch, ' Benas ppiba u3 exeIHEBHOTO aCCOPTUMEHTA
Drachenkopf, Seezunge) (COTTHEYHUK, CKOPIIEHA, MOPCKOH SI3BIK)

BRANCIN V SOLNI SKORJI IZ SECOVELJSKIH SOLIN

Branzino in crosta di sale Sea bass in a salt crust
dalle Sahge di Sicciole 45.00€ | KG from the SeCovlje salt pans \
Rotbarsch in Salzkruste Cubac B maHIupe U3 MOPCKOH COJH,
aus den Salinen von Secovlje HOJIYYEHHOH Ha coJieBbIX MOJIsIX CevoBIbe

MORSKI LIST PO MLINARSKO
Sogliola allé mugnaia 4500€ | KG Miller st;ile sole
Seezunge auf Miillerin Art Mopckoii A3bIK I0-MEJIbHUYbU

POLNJENI FILE MORSKEGA LISTA Z GAMBERI
NA ZELENJAVNI POSTELJICI IN MANDLJEVO OMAKO

Filetto di sogliola ripieno di gamberi Stuffed sole fillet with prawns on
su letto di verdure e salsa alle mandorle a vegetable bed with almond sauce
" 18,00 €
Getiilltes Seezungenfilet dapmmpoBaHHOE (UIIE MOPCKOTO SI3bIKa
mit Gamberi auf Gemiisebett C KPEBETKAMHU Ha 3€JIEHO! MOAYLIKE 1
und Mandelsof3e MHHIAJIbHBIM COYCOM

FILE BRANCINA V SEZAMOVI SKORJICI
NA ZELENJAVNI POSTELIJICI Z LIMETINO OMAKO

Filetto di branzino in crosta di sesamo Sea bass fillet in a sesame crust
su letto di verdure con salsa al lime 1800 € on a vegetable bed with lime sauce
Rotbarschfilet in Sesamkruste ' ®ure cubaca B KYHXXyTHOM KOPOUKE Ha

auf Gemiisebett mit Limettensofie 3€JIEHOM IOAYIIKE € JJAaiMOBBIM COYCOM



JASTOG
Aragosta 80.00€ / KG Lobster
Hummer Omap

SKAMPI NA ZARU ALI BUZARA
Scampi ai ferri o alla busara 17.00€ Grilled scampi or buzzara style scampi
Scampi vom Grill oder Buzara ’ JlaHrycTHHBI Ha Tpuiie WK B coyce Oy3apa

JADRANSKI SKAMPI

Scampi del Adriatico Adriatic scampi
C . 30,00€
Adriatische Scampi AnpuaTHYeCKue JTAHTYCTUHBI
SKAMPI PO PARISKO
Scampi alla parigina Paris style scampi
. . 15,00€
Scampi auf Pariser Art JIaHTyCTHHBI IIO-TTAPUKCKU
JADRANSKI KALAMARI
POLNJENI Z GORGONZOLO IN RUKOLO NA POPECENI ZELENJAVI
Calamari dell’ Adriatico Adriatic calamari stuffed
ripieni di gorgonzola with gorgonzola cheese and
e rucola su letto di verdure cotte rocket salad on sautéed vegetables
. , 17,00 €
Adriatische Calamari AnpuaTHiecKue KaJabMaphl,
gefiillt mit Gorgonzola (apmrpoBaHHBIE TOPTOH30JI0H 1
und Rucola auf gebratenem Gemiise PYKOJIOH, Ha 00XKapEeHHBIX OBOIIAX

JADRANSKI KALAMARI
NA ZARU S POPECENIM KROMPIRJEM

Calamari dell’ Adriatico Grilled Adriatic calamari
ai ferri con patate 17.00 € with sautéed potatoes
Adriatische Calamari vom Grill ' AnpuaTtuueckue KalbMapsl Ha TpUIe ¢
mit Rostkartoffeln 00XapeHHBIM KapTodenem

RIBJA PLOSCA ( ZA DVE OSEBI)

Piatto misto di pesce (per due persone) 3800 € Fish platter (serves 2)
Fischplatte (fiir zwei Personen) ' PbiGHOE mu1aTo (Ha IBYX YETIOBEK)
MESANO CVRTJE
Fritto misto 1300 € Mixed fritters
Gemischtes Frittiertes ' PriOHOE accopTu Bo hputiope

KALAMARI NA ZARU ALI OCVRTI
Calamari ai ferri o fritti Grilled or fried calamari
. . o 10,00 €
Calamari vom Grill oder frittiert Kanbmaps! Ha rpusnie unu Bo putiope



Secondi piatti a base di carne MESNE Meat dishes
Fleischgerichte JEDI Msichble Omrofia

GOVEIJI FILE NA MOTOVUNSKI NACIN

Filetto di manzo Motovun style beef fillet
) } 25,00€
secondo la ricetta di Montona
Rinderfilet auf Motovun Art dusie roBsIuHbI NO-UCTPUNCKA

GOVEII FILE NA ZARU ALI V POPROVI OMAKI

Filetto di manzo ai ferri Grilled beef fillet
o al pepe 20.00€ or beef fillet in a pepper sauce
Rinderfilet vom Grill ’ duse roBsIIUHBI Ha TPUJIE WITN
oder in Pfeffersofie B COyCE C OYIIUCTHIM IIEpLEM
GOVEIJI FILE » MIGNON«
Filetto di manzo »Mignon« 18.00€ Fillet mignon
Rinderfilet ,,Mignon* ’ duiie MUHLOH U3 TOBSIUHEI

DVOINI BIFTEK »CHATEAUBRIAND« ( ZA DVE OSEBI )

Doppia bistecca »chateaubriand« Double Chateaubriand steak
(per due persone) 38 00€ (2 servings)
Doppeltes Beefsteak ,,Chateaubriand* ' JIBoiinou cteiik lllaToOpuan
(fiir zwei Personen) (Ha IBYX YEJIOBEK)

JAGNIJECJA ZAREBERNICA

Costolette d’agnello 13.00€ Lamb chop
Lammkotelett ' bapanuna Ha peOpbIKax
TOURNEDOS ROSSINI
Tournedos Rossini 22 00€ Tournedos Rossini
Tournedos Rossini ' ®une ropsaunsl Typreno Poccunn

TELECJI MEDALJONI V INGVERJEVI OMAKI

S POPECENO ZELENJAVO
Medaglioni di vitello in salsa Veal medallions in ginger
allo zenzero con verdure cotte sauce with sautéed vegetables
: . 18,00€
Kalbsmedaillons in Ingwersofie MenanboHbI U3 TEIATUHBI B AMOUPHOM

mit gebratenem Gemiise coyce ¢ 00kapeHHbBIMH OBOLIAMU



NARAVNI TELECJI ZREZEK

Bistecca di vitello al naturale Veal escalope in its own sauce
) 12,00€ .
Kalbsschnitzel natur Crelik U3 TEISITUHBI
MEDALIJONI Z JURCKI
Medaglioni con funghi porcini 13.00€ Medallions — pork with mashrooms
Medaillons — vom Kalb oder Schwein o MenanboHs! ¢ GestbiMu rpubaMu

PURANIJI TOURNEDOS V OMAKI OD GROJERJA
Tournedos di tacchino in salsa di gruviera 10.00€ Turkey Tournedos in Gruyere sauce
Puten-Tournedos in Greyerzer-Sofe ' TypHEno U3 HHIEHKH B COyce
u3 coipa ['proiiep

RUMPSTEAK NA ZARU
Girello ai ferri 13.00€ Grilled rump steak
Rumpsteak vom Grill o Creiik Ha rpune

DUNAJSKI ALI PARISKI ZREZEK

Bistecca al naturale, Steak — Vienna style,
alla milanese o alla parigina 10.00€ Paris style or in own sauce
Natur, Wiener oder ' [ITaunens HaTypaIbHbIN,
Pariser Schnitzel [I0-BEHCKU WJI [O-TIAPHKCKU

SVINJSKI KOTLET NA ZARU
Cotoletta di maiale ai ferri Grilled pork chop
. . 10,00€
Schweinekotelett vom Grill CBHHMHA Ha KOCTOYKE Ha IpUJIE

CEVAPCICI, RAZNJICI
5 (Vievapéiéi, spiedini 10.00€ Grilled minced meat, grilled kebabs
Cevapcici (Hackfleischrollchen), ' Yepamunuu, paxHM4Iu
Raznjici (Fleischsspiefie)

PISCANCJA PRSA NA ZARU ALI OCVRTA

Petto di pollo alla griglia o fritto 10.00€ Grilled or frits chicken
Héhnchen vom Grill oder frittiert ' Kypuna na rpune unu Bo pputiope
MESANO MESO
Piatto misto di carne 12.00€ Mixed meat

Gemischtes Fleisch MsicHOE IaTo



MESNA PLOSCA ( ZA DVE OSEBI )

Piatto misto di carne (per due persone) 30.00€ Meat platter (serves 2)
Fleischplatte (fiir zwei Personen) ' MsicHoe mnaTo (Ha ABOMX)
ZELENJAVNI KROZNIK
Piatto di verdure 8 00€ Vegetable plate
Gemiiseteller | OBomIHOE accopTH

Contorni | PRILOGE IN | Side dishes and vegetables
Beilagen und nebengerichte PRIKUHE ["apHupbI

PECENI ALI KUHANI KROMPIR

Patate arrosto o al tegame 3 50€ Roast or boiled potatoes
Brat- oder Salzkartoffeln ' 3anedeHHbli UM 0TBapHOH KapTodennb
KROMPIR »ROSTI«
Patate »rosti« 500€ Potatoes rosti
Kartoffelrosti ’ Kaprodenb «Pému»
RIZ
Riso Rice
3,50€
Reis Puc
KROKETI
Crocchette di patate Croquettes
3,50€
Kroketten KaprodenbHbie KpokeTh
POMMES FRITTES
Patate fritte Pommes frites
: 3,50€
Pommes Frites Kaprodens-¢ppu

KUHANA SVEZA VRTNA ZELENJAVA
Verdure cotte dell’orto 350€ Cooked fresh garden vegetables
Frisches gegartes Gartengemiise ’ OTBapHBIE CBEXHE OBOLIN



ZELENJAVA NA ZARU

Verdure grigliate 5 00€ Grilled vegetables
Gemiise vom Grill ' Osomu Ha rpuie
DALMATINSKA PRILOGA
Contorno dalmata 350€ Dalmatian side dish
Dalmatinische Beilage ' JlanMaTHHCKUI rapHup
Insalate SOLATE Salads
Salat Canatbl
SEZONSKA SOLATA
Insalata di stagione 400€ Seasonal salad
Salat der Saison ’ Ce30HHBIH caat
Formaggi SIRI Cheeses
Kise ChIpsI
[Z PONUDBE
Ascelta 8.00€ From the available selection

Aus dem Angebot

B accoprumenTe



Dolci
Siifispeisen

Torta del giorno
Tagetorte

Tiramistu
Tiramisu

Crostata alle mele
Apfel-Crostata

SLADICE

DNEVNA TORTA
4,00€

TIRAMISU
4,00€

JABOLCNA KROSTATA

4,00€

Desserts
HecepTbl

Cake of the day
Topt

Tiramisu
Tupamucy

Apple Crostata
SI65104HbIN THPOT

KUHANA SMETANA ( PANNA COTTA )

Panna cotta
Panna Cotta

Macedonia
Obstbecher

Crepes dolci con farcitura a scelta
Pfannkuchen nach Wunsch

Sorbetto al limone
Zitronensorbet

Coppa di gelato
Eisbecher

4,00€

SADNA KUPA
4,00€

PALACINKE PO ZELIJI
4,00€

LIMONIN SORBET
4,00€

SLADOLEDNA KUPA
3,50€

Panna cotta
ITanna xoTTa

Fruit with whipped cream
DpyKTOBBIN MUKC C MOPOXEHBIM

Pancakes with various fillings
Bbrmnunku no Bamemy BbIOOpY

Lemon sorbet
JInmoHHBI copOeT

Ice Cream
MopoxeHnoe



APERITIVO
APERITIF

Gingerino
Campari
Martini
Prosek

BIRRE
BIER

Union
Lasko
Uni

BIRRA ALLA SPINA
BIER VOM FASS

CLASSIC
BAR

APERITIVI

0,101
0,041
0,101
0,101

PIVA

0331
0331
0,501

TOCENO PIVO

0,201
0,301
0,501

APERITIFS
AITEPUTHUBBI

2,00€
3,00€
4,00€
2,50€

BEERS
I[INBO

3,00€
3,00€
3.50€

DRAUGHT BEER
PA3JIMBHOE ITMBO

1,80€
2,50€
3.,50€



BREZALKOHOLNE PIJACE

BEVANDE ANALCOLICHE
ALKOHOLFREIE GETRANKE

Sadni sokovi (Fruit juices)
Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Cockta

Tonic Water

Bitter Lemon

Fanta

Sprite

Ledeni ¢aj (Iced tea)

Sok jabol¢ni (Apple juice)

Sok pomarancni (Orange juice)
Naravna limonada (Fresh lemon juice)
Naravni pomarancni sok
(Fresh orange juice)

ACQUA MINERALE
MINERALWASSER

Radenska
Radenska
Radenska
Radenska Naturelle
Radenska Naturelle
Radenska Naturelle
Vode z okusi

BEVANDE CALDE
WARME GETRANKE

Kava Espresso

Macchiato

Cappuccino

Latte Macchiato

Brezkofeinska kava (coffein-free)
Kava s smetano (Coffee with cream)
Cacao

Caj - Tea

Cokolada — Chocolate

0,201
0251
0251
0251
0251
0251
0251
0251
0331
0,101
0,101
0,301
0,201

MINERALNA VODA

0,101
0251
0501
0,101
0251
0,501
0,501

TOPLI NAPITKI

NON ALCOHOLIC DRINKS
BE3AJIKOT'OJIBHBIE HAITUTKU

2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
3,00€
0,70€
0,70€
3,00€
3,00€

MINERAL WATER
MUHEPAIJIbHAS BOJIA

0.40€
1,00€
2,00€
0,40€
1,00€
2,00€
2,00€

HOT DRINKS
['OPAYME HAIIUTKHN

1,20€
1,20€
1,60€
1,60€
1,50€
1,60€
1,50€
1,80€
2,00€



SLADOLEDNI NAPITKI

BIBITE AL GELATO ICE-CREAM DRINKS
EISGETRANKE HAIIUTKHU C MOPOXEHBIM
Ledena kava (Ice Coffee) 5,00€
Sorbetto 4,00€
WHISKY
Chivas Regal 0,041 5,00€
Jack Daniel's 0,041 5,00€
Ballantine's 0,041 4,00€
Johnnie Walker 0,041 4 00€
Canadian Club 0,041 4, 00€
Glen Grand 0,041 4 00€
COGNAC
Remy Martin 0,041 6,00€
Hennessy 0,041 5,00€
Martel 0,041 4 00€
Courvoisier 0,041 4 00€
BRANDY
Stock 0,041 3,00€
Vinjak Premier 0,041 4 00€
GRENCICE
AMARI BITTERS
BUTTEPHI
Jagermaister 0,041 4,00€
Fernet Branca 0,041 4 00€
Amaro Montenegro 0,041 4,00€
Amaro Ramazzotti 0,041 3,00€
Unicum 0,041 4,00€
Cynar 0,041 3,00€

Pelinkovec 0,041 3,00€



LIQUORE
LIKOR

Grand Marnier
Cointreau
Disaronno Amaretto
Bailes

Sanbuca

Limonce'

ACQUAVITE
SCHNAPS

Domaca Zganja (House schnapps)

Viljamovka
Borovnicevec (Blueberry liqueur)

Smirnoff
Wyborowa

Gordon's

Captain Morgan
Baccardi

LIKERIJI

0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041

ZGANJA

0,041
0,041
0,041
VODKA
0,041
0,041

GIN

0041

RUM

0,041
0,041

LIQUEUR
JIUKEPHI

5,00€
4,00€
4,00€
4,00€
3,00€
3,00€

SCHNAPPS
MHAIIC

3,00€

4,00€
4,00€

4,00€
4,00€

4,00€

4,00€
4,00€



Vse cene so v Evrih in vkljucujejo DDV.
Tutti i prezzi sono in Euro e comprensivi d’.V.A.
All prices are in euros and are inclusieve of V.A.T.

Alle Preise sind in Euro inklusive MWST.
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